Starostwo Powiatowe w Kaliszu
Poznaj karpia na nowo w Lipce

»Poznaj karpia na nowo” to festyn rodzinny organizowany po raz pierwszy w ramach Kalendarza Wydarzen Powiatowych w
gospodarstwie rybnym Stanistawa Btaszkowiaka. 1 maja mozna byto odkry¢ smak karpia i ryb stodkowodnych na nowo.
Potrawy wykonano tam na 100 sposobdéw. Dania z karpia Zarzad Powiatu przyjat do Szlak Kulinarny ,Kaliskiego Smaki”.

W trakcie wydarzenia odbyty sie Rodzinne Zawody Wedkarskie. Najlepsza druzyna ztowita ponad 36,7 kg ryb. Druga druzyna
ztowita 26,4 kg ryb, a trzecia 25,45 kg. W sumie w zawodach ztowiono 234,15 kg ryb.

Podczas festynu odbyt sie pokaz wedzenia ryb na Swiezym powietrzu, pokaz przygotowania potraw rybnych, warsztaty
kulinarne "100 sposobdw na przyrzadzenie karpia" oraz warsztaty wedkarskie "Tajniki wedkarstwa karpiowego".

Restauracja Ztoty Karas, ktérej wtascicielem jest Stanistaw Btaszkowiak zostata 30 kwietnia przyjeta Uchwata Zarzadu
Powiatu Kaliskiego Nr 186/2019 do grona Cztonkéw Szlaku Kulinarnego KALISKIE SMAKI. Tablice restauracyjng przekazat
Starosta Kaliski Krzysztof Nosal, przewodniczacy Rady Powiatu Kaliskiego Jan Adam Ktysz oraz wicestarosta kaliski Zbigniew
Stodowy.

Szlak funkcjonuje od 2016 roku na ziemi kaliskiej, a jego celem jest promocja wyrobdw i przetworéw zywnosciowych, dan i
potraw regionalnych zwigzanych z dziedzictwem kulinarnym regionu.

Szlak Kulinarny ,Kaliskie Smaki” zrzesza restauratoréw i przedsiebiorcéw majacych w swojej ofercie charakterystyczne dla
regionu kaliskiego dania i produkty, aktualnie jest 12 podmiotdw.

Propozycje kulinarne Restauracji ,Ztoty Karas“ to:

- Aksamitna zupa z karpia

Karp z ekologicznego towiska Gospodarstwa Rybackiego Stanistawa Btaszkowiaka, gotowany w wywarze warzywnym,
warzywa pochodzg z gminy Szczytniki. Zupa zabielana jest smietana. Wszystko przyprawione do smaku gtéwnie z ziotowymi
przyprawami, solg i pieprzem.

Gotowany karp w biatym sosie koperkowym

To danie serwowane w restauracji i bardzo popularne wsrdd klientéw. Ryba pochodzi ze stawéw Gospodarstwa Rybackiego
Stanistawa Btaszkowiaka, gotowana jest na wywarze warzywnym i polewana sosem $mietanowym z koperkiem. Wszystko
pachnie koperkiem i ziotami.

Wedzony karp z Lipki

To danie ktére mozna zamdwic¢ réwniez na wynos. Karp przed wedzeniem jest moczony w zalewie z przyprawami przez dobe.
Sktad przypraw stanowi tajemnice kulinarng gospodarstwa. Nastepnie jest osuszony i wedzony przez kilka godzin w
zaleznosci od wielkosci ryby, w specjalnej wedzarni z drewnem olchowym.

Pasta rybna sniadaniowa z wedzonych ryb stodkowodnych

To autorski produkt restauracji i Gospodarstwa Rybackiego Stanistawa Btaszkowiaka. Pasta w stoikach jest pasteryzowana, z
pétroczng data do spozycia. Pasta wykonana z ekologicznych ryb pochodzacych ze stawdw Gospodarstwa Rybackiego. Jest
nowoczesnym produktem przygotowanym dla klientéw w 2019 roku.
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