Starostwo Powiatowe w Kaliszu
Krolowata wieprzowina. Szadek w pysznych smakach

Janusz Nowak, wtasciciel Gospodarstwa Agroturystycznego "Karczma Kaliska", zorganizowat w miniong sobote X Regionalne
Spotkania z Zywnoscia Tradycyjna i Ekologiczng. Tym razem, mottem przewodnim imprezy byty potrawy i wedliny z
wieprzowiny. W kulinarnym wydarzeniu uczestniczyli m.in. Starosta Kaliski Krzysztof Nosal, Przewodniczacy Rady Powiatu
Kaliskiego Jan Adam Ktysz, a takze Wéjt Gminy Cekéw-Kolonia Mariusz Chojnacki.

Impreza organizowana przez Janusza Nowaka, wtasciciela Gospodarstwa Agroturystycznego "Karczma Kaliska" ma
charakter cykliczny. W tym roku, mimo utrudnien epidemiologicznych odbyta sie juz po raz dziesiaty, dzieki czemu przybyli
goscie znéw mogli zgtebi¢ wiedze kulinarng o zabarwieniu regionalnym oraz skosztowad przygotowanych specjatéw, a takze
dokona¢ zakupu wystawionych produktéw. W tym roku w Karczmie Kaliskiej krélowata... No wtasnie, wieprzowina.

Wszelkie niuanse zwigzane z jej przygotowaniem metodami tradycyjnymi oméwit gos¢ specjalny, podréznik i znawca
kulinarny, Piotr Szymkowiak. Ten znany fachowiec ukazat zywo zainteresowanym uczestnikom jak duza role petni
wieprzowina w polskiej kuchni.

- Nasza impreza ma charakter cykliczny. W kazdy roku charakteryzuje jg inny temat przewodni. W tym roku nadrzednym
zagadnieniem byty potrawy z wieprzowiny. Warto podkresli, Zze w trakcie spotkania tradycyjnie odbyty sie takze warsztaty
zwigzane m.in. z przygotowaniem zywnosci. Omdéwione zostato przygotowanie réznych dan z wieprzowiny, poczawszy od
schabowego z koscia, az do wedzenia kietbas i innych potraw. Ciesze sie, ze w spotkaniach uczestniczg takze restauratorzy z
naszego Szlaku Kulinarnego Kaliskie Smaki. Spotkania z Zywnoscig Tradycyjng i Ekologiczng maja na celu pokazanie i
zachowanie réznych regionalnych potraw, starych przepiséw oraz edukacje kulinarng w zakresie przygotowywania tego typu
dan - mowi Janusz Nowak, wiasciciel "Karczmy Kaliskiej".

W trakcie wydarzenia goscie mogli zapoznac sie z walorami wielu potraw, oczywiscie z wieprzowiny. Mozna byto delektowac
sie: swiezonkg, goraca kietbasg, kaszg jeczmienng z watrébka, bigosem, kapusta z grochem, satatka, ogérkami matosolnymi.
Uczestnicy z pewnoscia zaspokoili apetyty, nawet Ci najbardziej wybredni. Duza w tym zastuga cztonka Szlaku Kulinarnego
Kaliskie Smaki, wtasciciela Zaktadu Miesnego Tomasz tucyk w Ztotnikach Matych, ktéry skutecznie zadbat o wyborne
potrawy i wedliny.

Podczas jubileuszowego X Regionalnego Spotkania z Zywnos$cia Tradycyjng i Ekologiczng mozna byto takze skosztowaé
chleba wypiekanego na miejscu przez Mirostawe Wielgocka z Przedzenia. Duzym zainteresowaniem cieszy sie takze miéd
prosto z pasieki oferowany przez Ignacego Wolniaczyka z tej samej miejscowosci.

- Jedng z najwazniejszych rzeczy w agroturystyce sa kulinaria. Nasze gospodarstwo bowiem obstuguje typowo gosci, a zeby o
nich zadbac nalezy by¢ bardzo dobrze przygotowanym pod wzgledem kulinarnym. Kazdy, majac do czynienia ze
wspdbtczesnym przemystem zywnosciowym, chce sprébowac tych starych potraw, ktére pamieta z mtodosci lub tez nie moze
ich spozywac na co dzien, bo w dzisiejszym Swiecie sie ich nie robi. Wiadomo bowiem, Zze obecnie uzywa sie produktéw
przetworzonych, a takie dania jak my przygotowujemy ze swiezych, naszych produktéw, wymagaja zdecydowanie wiecej
czasu. Uzywamy w wiekszosci regionalnych lub swoich produktéw - ttumaczy Janusz Nowak.
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