Starostwo Powiatowe w Kaliszu
Technologia zywnosci w Kaliszu

Nowy kierunek studiow uruchomita kaliska Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa im. Prezydenta Stanistawa
Wojciechowskiego. Studenci od pazdziernika 2017 roku beda mogli uczy¢ sie Technologii zywnosci i zywienia
cztowieka, co jest bardzo waznym kierunkiem dla rozwoju regionu kaliskiego, gdyz ze wzgledu na duze skupienie firm z
branzy spozywczej i przetwdrstwa zywnosci, specjalisci z takiej branzy sa potrzebni.

Wiadze powiatu kaliskiego w petni popieraja utworzenie kierunku Technologia zywnosci i zywienia cztowieka, juz od poczatku
tworzenia tej inicjatywy, jako jednej z najwiekszych przedsiewziec¢ stuzacych rozwojowi rodzimej przedsiebiorczosci.

-To bardzo cenna wiedza, ktérg beda mogli pozyskiwa¢ mtodzi ludzie trafiajgcy ostatecznie na kaliski rynek pracy, a tego
rodzaju specjalistdw brakuje obecnie na terenie powiatu kaliskiego, gdzie prym wioda nowoczesne firmy rozwijajgce
nowatorskie technologie zwigzane ze zdrowa Zywnoscia, produkcja i przetwarzaniem warzyw i owocéw. Kalisz, powiat kaliski
oraz caty obszar Aglomeracji Kalisko-Ostrowskiej to wazny w kraju osrodek produkcji Zywnosci oraz przetwdrstwa rolno-
spozywczego. Oprdécz takich potentatéw jak Nestle-Winiary na obszarze Aglomeracji dziata ogromna liczba firm
potrzebujacych specjalistéw z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka. Deficyt tego typu specjalistéw jest wyraznie
zauwazalny o czym informowani jestesmy nieustajgco przy okazji prowadzonych rozméw z lokalnymi przedsiebiorcami- méwi
Starosta Kaliski Krzysztof Nosal.

Wiadze Powiatu Kaliskiego licza na dtugofalowg wspotprace. W Zespole Szkét nr w Liskowie jest Technikum zywienia i ustug
gastronomicznych, natomiast w Zespole Szkét w Opatéwku Technikum ogrodnicze, ktére to specjalnosci doskonale tgcza sie
z cafg branza zywnoscia, co mozna wykorzysta¢ we wspétpracy uczelni ze powiatowymi szkotami.

Kierunek technologii zywnosci i zywienia cztowieka w PWSZ ma charakter interdyscyplinarny, gdyz taczy wybrane
elementy wiedzy z obszaru nauk technicznych i rolniczych, z dziedzin nauk technicznych, matematycznych, chemicznych,
fizycznych, biologicznych, rolniczych, ekonomicznych, humanistycznych i spotecznych.

Gtéwny nurt studiow umozliwia nabycie wiedzy praktycznej - inzynierskiej i technologicznej - z zakresu szeroko
rozumianej technologii i inzynierii produkcji zywnosci, analityki zywnosci, zasad prawidtowego zywienia cztowieka,
biotechnologii, mikrobiologii i bezpieczenstwa produkcji zywnosci, sposobéw jej utrwalania, pakowania, przechowywania i
transportu, kryteriéw i metod oceny jakosci surowcéw, pétproduktédw i gotowych produktéw zywnosciowych, gospodarki
cieplnej, gospodarki wodno- $ciekowej, gospodarki odpadami i produktami ubocznymi z produkcji zywnosci pochodzenia
roslinnego i zwierzecego itp. Istotnym uzupetnieniem specjalistycznej wiedzy technologicznej jest doktadne poznanie
konstrukcji i zasad eksploatacji maszyn i urzadzen przemystu spozywczego oraz zasad projektowania proceséw i linii
technologicznych.

Absolwenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, po zakohczeniu studidw, posiadaja wiedze i umiejetnosci
niezbedne do zrozumienia niuanséw réznych proceséw przetwérstwa spozywczych surowcédw rolniczych, czynnikéw
decydujacych o sktadzie, jakosci, wartosci zywieniowej i bezpieczenstwie zdrowotnym réznych grup artykutéw spozywczych
oraz o zachowaniu w nich naturalnej zawartosci zwigzkéw biologiczne aktywnych, o cechach prozdrowotnych. Umieja
organizowa¢ produkcje, wiacznie z doborem maszyn i urzadzen. Potrafia postugiwa¢ sie technika komputerowa w
projektowaniu proceséw jednostkowych i linii technologicznych oraz w sterowaniu procesami technologicznymi. Absolwent
ma wpojone nawyki ustawicznego ksztatcenia sie oraz jest przygotowany do podjecia studiéw drugiego stopnia.

Dzieki 3-miesiecznej, wakacyjnej praktyce zawodowej w réznych zaktadach przemystu spozywczego na terenie Ziemi
Kaliskiej, absolwenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka (z tytutem inzyniera) sg przygotowani do podjecia
pracy we wszystkich branzach przemystu spozywczego, bezposrednio po ukonczeniu studidw.

Przedstawiona wyzej, ogdlna, charakterystyka kierunku studiéw - Technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
uruchamianego w PWSZ w Kaliszu w roku akademickim 2016/2017, potwierdza, ze doskonale wypetnia on dotychczasowa
nisze edukacyjng w regionie. Dzieki czemu studenci, pragnacy zdoby¢ atrakcyjny i potrzebny dla regionu Kaliskiego zawéd
inzyniera, technologa zywnosci, obecnie nie musza juz wyjezdzac¢ na kilka lat do odlegtych Wyzszych Uczelni. Poza wygoda i
brakiem stresu zwigzanego ze zmiang miejsca zamieszkania, niewatpliwie ma to rowniez duze znaczenie dla budzetéw
rodzinnych.

Wybrane zagadnienia z programu studiéw

Ksztatcenie w zakresie ekologii i ochrony srodowiska: ekologiczne, etyczne i ekonomiczne aspekty ochrony
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naturalnego srodowiska przyrodniczego; wptyw emisji substancji szkodliwych i antropogennych na stan srodowiska; sposoby
zapobiegania skazeniom Srodowiska; zasady ochrony srodowiska; kologiczne podstawy ochrony zdrowia; biodegradacja
odpaddéw przemystu spozywczego, utylizacja, recykling

Ksztatcenie zakresie chemii i analizy chemicznej i sensorycznej, biochemii, mikrobiologii, higieny i
bezpieczenstwa produkcji Zywnosci:

sktad chemiczny, zawartos¢ i whasciwosci gtéwnych sktadnikéw surowcéw i produktdéw spozywczych pochodzenia roslinnego i
zwierzecego; dodatki do zywnosci; zanieczyszczenia chemiczne i biologiczne zywnosci; woda w zywnosci; oddziatywanie na
zmiany jakosci i stabilno$¢ przechowalnicza zywnosci; skfadniki zywnosci (biatka, enzymy, peptydy, lipidy, sfingolipidy,
sterole, sktadniki mineralne, substancje zapachowe, barwniki naturalne, witaminy, aminy; interakcje sktadnikdéw zywnosci w
czasie produkcji i przechowywania; charakterystyka mikroorganizmoéw wystepujgcych w zywnosci; charakterystyka
drobnoustrojéw saprofitycznych i chorobotwdrczych wystepujacych w produktach zywnosciowych oraz sposoby ich
eliminowania; zmiany w zywnosci spowodowane rozwojem mikroflory i aktywnoscia enzyméw egzogennych;
wykorzystywanie mikroorganizméw w procesach biotechnologicznych; podstawy technik analizy: chemicznej,
instrumentalnej i sensorycznej - stosowanych do oceny jakosci zywnosci; metody oznaczania podstawowych sktadnikéw
Zywnosci

Ksztatcenie w zakresie ogdlnej technologii zywnosci, technologii specjalnosciowych i przechowalnictwa:

surowce w przetwdrstwie zywnosci; proces technologiczny - dobér i wstepne przygotowanie surowcéw, operacje i procesy
jednostkowe; zmiany zachodzace w zywnosci w czasie jej produkcji, utrwalania i przechowywania; dobdér operacji i proceséw
jednostkowych w procesie technologicznym; kryteria oceny jakosci produktéw i koncentratéw spozywczych; charakterystyka
metod utrwalania zywnosci (chtodzenie, zamrazanie, liofilizacja, pasteryzacja, sterylizacja, suszenie, metody chemiczne,
biologiczne); systemy pakowania zywnosci; znakowanie opakowah zywnosci; trendy rozwoju technologii zywnosci;
technologie produktéw pochodzenia zwierzecego; technologie produktéw pochodzenia roslinnego, w tym przetwdrstwo
owocdw i warzyw, sokéw, napojoéw, koncentratow, pieczywa, artykutéw cukierniczych, kawy; biotechnologia zywnosci, w tym
napojéw fermentowanych; technologie gastronomiczne

Ksztatcenie w zakresie zywienia cztowieka:

wartos¢ zywieniowa réznych grup produktéw spozywczych; wykorzystanie wartosci energetycznej pozywienia; niezbedne
sktadniki odzywcze - biodostepnos¢ i rola w organizmie; wzbogacanie wartosci odzywczej produktéw spozywczych;
znaczenie sktadnikéw biologicznie aktywnych zywnosci dla prawidtowego zywienia cztowieka; gtéwne sktadniki odzywcze w
racji pokarmowej; normy i zasady zywienia; zasady projektowania jadtospiséw; diety alternatywne i lecznicze; pojecie
sposobu zywienia i stanu odzywienia; wptyw zanieczyszczeh zywnosci na bezpieczenstwo konsumenta; alergeny w zywnosci;
profilaktyka choréb dietozaleznych

Szczegoty na www.powiat.kalisz.pl

Kontakt

Biuro Rekrutacji
ul. Nowy Swiat 4a, 62-800 Kalisz
Collegium Novum pok. 004

tel. 62 76 79 520
e-mail: rekrutacja@pwsz.kalisz.pl

Godz. otwarcia: pon-pt 8:00 - 15:30

Studia inzynierskie, 3,5 letnie pierwszego stopnia
Konkurs swiadectw:

matematyka

fizyka lub chemia

jezyk polski

jeden jezyk obcy nowozytny
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http://www.pwsz.kalisz.pl/index.php/kierunki-studiow/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka

CZAS TRWANIA:

3,5 roku / 7 semestrow

Tekst: W.Przybylska za www.pwsz.kalisz.pl
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